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ARTDEVIVREsecret Landes

Les Landes
comme vous ne les connaissez pas
Oubliez les routes droites et interminables, bordées de pins, ne vous focalisez pas
trop sur les plages de sable fin et les flots bleus... Les Landes ne se résument pas

à leur décor de carte postale. Pour en saisir l'âme, il faut ralentir.
Quitter les axes, s'attarder, bifurquer. Se perdre - volontairement - entre bastides

discrètes, savoir-faire artisanaux et haltes gourmandes. Là se dévoile une autre
facette du territoire, plus intime, plus inattendue. Presque secrète.

Anne Valery, photos Philippe Danjou

Traverséepar la Douzeet le Midou, qui se rejoignentpour fairenaîtrela Midouze, Mont-de-Marsan,laville auxtrois rivières,
ajoliment réhabilitéses bergeset lesancienscheminsde halage.

Jusqu'au milieu du XIXe siècle, les Landes, nouveau département
issu de la Révolution française, sont couvertes de... landes : des
immensités sans relief, aux sols pauvres, où paissent d'immenses

troupeaux de brebis gardés par des bergers montés sur des
échasses. C'est l'assainissement et la plantation de pins maritimes,
exploités pour le bois et la résine, qui vont modifier le paysage et l'éco-

nomie d'une bonne partie du département, tout en contribuant à son
enrichissement rapide. A l'opposé de ces plaines, en limite des provinces
frontalières de Béarn et de Guyenne, les bastides, construites à partir
du XIIIe siècle comme des villages fortifiés, attirent les paysans des
environs qui cherchent refuge contre la violence des guerres féodales.
Entourées de solides murailles, elles sont imaginées pour le commerce,
avec une grande place de marché en leur cœur et des maisons à
arcades, originellement en pans de bois, qui servaient aussi d'abri

TerafeuïerafourTERAFEUTERAFOUR(«néedela 1 t
terre ») est la marque déposée de

produits culinaires de qualité, faits main.
Une multitude de pièces d'art de la table

rangées par couleurs : des assiettes aux
pichets en passant par les huiliers, mais

aussi des pièces pour la cuisson qui
passent du four à la table, dédinées en

13 jolies couleurs. Christine a aussi créé
cetétonnant«cocorico»,un platspécial

pourla cuisson du poulet.
1690 route d'Orthez, 40360 Tilh

Tél.: 05 58 55 31 60 -www.terafeu.com
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Labastide,citémédiévalefondée parle comted'Armagnacà lafin du XIIIesiècle,présenteun richepatrimoine,notamment
cetteplaceRoyaledonton ditque le dessininspiraHenri IVIorsde la constructionde la placedesVosgesà Paris.

Asîéria Artisan d'art
Christine travaille les calebasses, ces

contenants alimentaires originels dont on
trouve les premières traces il y a 12 000 ans.
Elles poussent dans la région ; Christine les
évide avec une mini-perceuse pour un travail
au long cours et crée des lampes magiques
qui semblent émerger de la nuit des temps.
17/19 rue Notre-Dame,
40240 Labastide-d'Armagnac
Tél.: 0603 8891 43

II fautse perdredans lesvillagesauxjolies ruelles,commeicià Hastingues,ville fortifiéeavecsaporte
inscrite dans une grosse tour rectangulaire qui donne accès à la rue principale.

Le Poutic
Une chambre d'hôtes chaleureuse et authentique installée
dans une ferme traditionnelle armagnacaise du XIXe siècle.
Isabelle et Florent y accueillent leurs invités dans quatre jolies
chambres. II faut aussi goûter à la table de Florent, excellent

cuisinier...Une bonnemanièredes'immergerdansla
campagne.
10 routeSaint-Julien-d'Armagnac,40240Créon-d'Armagnac
Tél. : 09 86 33 41 07 - www.lepoutic.fr

Dans les caves, ici au château Larcquy, les tonneaux renferment le précieux armagnac.

Plusancienproducteurd'armagnac
encore en activité, dans la même

familledepuis1711,ledomainea
étéélu meilleurproducteurd'eau
de-vie de vin du monde en 2022 !

Ateliers à la carte, dégustations
pendant l'été et la périodede

distillationavecunextraordinaire
alambic chauffé au bois.Testez les

accords chocolat/armagnac que
propose Sandra... C'est à tomber !

404 Chem.de lArmagnac,
40120 Lacquy.

Tél.: 05 58 03 88 22
www.chateaudelacquy.com
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Quelle que soit la période de l'année, Capbreton est la station idéale pour un séjour iodé sur la côte
sud des Landes.

les jours de pluie. Elles font désormais le bonheur des visiteurs
avec des animations, des courses landaises, de ravissants marchés
et des terrasses accueillantes pour prendre le temps de vivre... Car
il faut bien le reconnaître : ici, le temps prend son temps.
Car les Landes se dégustent autant qu'elles se visitent. Canard, bœuf
de Chalosse, saumon de l'Adour, asperges blanches, kiwi de l'Adour,
Armagnac... Autant de produits d'exception qui racontent un Sud
Ouest généreux, fier de ses racines et de ses traditions. ■

En tenue blanche et rouge, les bandas se regroupent sur la piste des arènes de Dax pour interpréter
des morceaux populaires à l'issue de la dernière corrida de la feria.

Rouge Garance
Tissus, céramique...

dorence et René fabriquent à
lemande de la vaisselle et des
ppes. Des modèles bruts et très
co, aux belles couleurs. A côté

leurs créations, ils proposent
ssi,dans cette grande
utique, des objets en petites
ies. 11, rue Jean-Darcet,

250 Mugron
05 58 97 9215

/w.rouge-garance.net

LaChaiserie Landaise /
Depuisplusde50 la

Chaiserie Landaise, installée
danslesud desLandes,
propose des chaises de

qualité. Un vent de modernité
et de féminité vient dynamiser

ce savoir-faire ancestral grâce
à Marie-Pierre et Karine, 5ème
génération de chaisiers, qui

perpétuent la tradition tout en
en dépoussiérant les codes.

345 route de Bidache,

40300 Peyrehorade
Tél. : 05 5873 02 00

www.chaiserielandaise.com

Les amateurs de surf sont attirés par les vagues puissantes et les gros
rouleaux qui déferlent sur la côte.

L'Ècrindes Gaves
Est-ce pour la vue, pour les hôtes Sabrina et Claude, pour le confort des
chambres ou pour la table ? On adore cette adresse raffinée et
gourmande, dans cette belle maison d'Hastingues, au cœur d'un
jardin luxuriant, avec une vue époustouflante sur les Gaves réunis.
Réservez la table que Claude concocte avec les produits de la région.
51 côtedu Pic, 40300 Hastingues
Tél. : 07 69 51 78 84 - www.ecrindesgaves.com
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Fondéeen 1289 parJohn de Hastingssur un éperonrocheux,la bastided'Hastingues
etson petitportoffrentunevue magnifiquesur lesgaveset la plaine.

Omniprésentedansles Landes,l'eaupermetuneagriculturevariée,notamment,
commeiciau gaved'Orlon,à l'entréede lavalléedu kiwi.

Les Cabanes du Fond du Lac
L'huître d'Hossegor n'aurait

jamais vu le jour sans l'intervention
de NapoléonIII,qui décidadecréer

un lacmarinpermettantl'implan
tation de parcs à huîtres. Chez l'un

des six producteurs, où la charmante
Lucie est intarissable sur ces huîtres

méconnues, on déguste des huîtres
dans un environnement nature, avec

unevueimprenablesur
le lac d'Hossegor.

RestaurantLesAilées
AntoineetCoralieont

ouvert ce joli lieu dans l'ancien
café du village de Saint-Justin,
une bastide du XIIIe siècle. Une
belle table dans un cadre épuré,
une cuisine raffinée à base de

produitslocaux.
17 alléeGaston-Phœbus,
40240 Saint-Justin
Tél.:06 651849 69
www.restaurantlesallees.com

Monumentale
C'est grâce aux propriétaires de Rouge Garance que l'on peut
aujourd'hui visiter cette charpente monumentale : un ancien chai
du XVIIIe siècle transformé en galerie d'art. Cet endroit rappelle qu'en
1761, Mugron était le port le plus avancé sur l'Adour, permettant de
faire transiter le vin de Chalosse jusqu'à Bayonne par galupe, bateau à
fond plat.

Chaid'Antin,11 rueJean-Darcet,40250 Mugron
Tél. : 05 58 97 92 15 - www.rouge-garance.net

Entre le bleu de la mer et le vert
des paysages, les Landes restent une

destination pleine de surprises.

Construiteà partirdu Xesiècle,l'ancienneabbayebénédictinede Sordesa conservéun extraordinairecryptoportiquequi donne sur lesgavesde Pauetd'Orlon.
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Une régionen bleuetvert... IIfaudraitêtreun oiseaupourmesurerl'importancedesplantationsforestièresdanslesLandes! www.boutiquepignada.com

Le long de l'Adour, de superbes bâtisses ont été construites, comme ici le château du Bec du Gave, qui

jouit d'unesituationd'exceptionauconfluentde l'Adouretdu Gave.

Vieillesde plusde
3 000 ans, les
barthes de l'Adour

sontun milieu
typiquedela
région.Terres
agricoles
inondablesen
périodedecruedu
fleuve, ces vastes
étendues d'eau et
d'herbeabritentdes
chevauxlourds
etdes poneys
landais en liberté.

Camet pratique :

Merci à Landes Tourisme pour son accueil - www.tourismelandes.com

Lartigue 1910
Avant d'aller visiter leurs ateliers à Bidosse, passez dans cette
boutique lumineuse où sont présentées les collections de linge
de table et de maison, tissées en coton naturel labellisé GOTS, de

cette très ancienne entreprise EPV.
97 avenue des Rémouleurs, 40150 Soorts-Hossegor
www.lartigue1910.com

Villa de l'Étang Blanc

On y accède par une petite route tortueuse dans la forêt, et l'on
débouche sur une immense clairière dans laquelle est posée la villa.
Hôtel et table étoilée sont en osmose avec cette réserve naturelle qui
abrite écureuils, grenouilles et oiseaux... David fait ses courses le matin
auprès des producteurs pour une cuisine qui sublime les produits
locaux, tandis que Magali accueille les hôtes. Une très belle adresse.

D432,40510Seignosse
Tél. : 05 58 72 8015 - www.villaetangblanc.fr
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